
НОВОГОДНИЙ КОРПОРАТИВ
2023/24

Приближается время корпоративного 

отдыха перед новым 2024 годом.
Парк-отель «Евразия» приглашает Компании 

провести корпоратив  в банкетном зале 

«Евразия»,  чтобы ваш праздник надолго 

остался в памяти сотрудников.

Несколько причин для выбора нашей 

площадки: 

* элегантный банкетный зал на 120 гостей в 

отеле с видом на природу, расположенный в 

лесопарке, прогулка по которому послужит 

прекрасным дополнением к торжеству

* комфортное место расположение парк-

отеля от Екатеринбурга в 10 км. с удобным 

подъездом для габаритных автобусов

* предлагаем 3 варианта праздничного меню 

для компаний с разным бюджетом

* при заказе корпоратива по меню «Люкс» 

или «Премиум» каждой компании фруктовая 

тарелка в подарок

* 2 уютных зала, где с комфортом 

разместятся как большие компании, так и 

небольшие коллективы. Каминный малый зал 

оборудован телевизором и караоке

* для желающих продолжения банкета: 

номера разных категорий, дом-баня с 

огороженной территорией на компанию 

максимально до 15 человек (комфортно 10 

человек)

* новогодняя фото-зона 

Закажите новогодний корпоратив
в парк-отеле «Евразии» 

и насладитесь атмосферой веселья и 

отдыха!

парк-отель

ЕВРАЗИЯ



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ | СТАНДАРТ 

Холодные закуски
Ассорти солений
огурцы, помидоры, капуста квашенная, грибы 

маринованные

Мясное ассорти домашнее
рулет куриный, язык отварной, буженина или 

грудинка 

Рыбное ассорти с картофельным 

салатом
сельдь с/с, форель с/с, масляная х/к, 

картофель бейби, лук   

Холодец из трех видов мяса с 

горчицей и хреном
Рулетики из цукини с сырной 

начинкой и вялеными томатами
Рулетики из баклажан с сырной 

начинкой и грецкими орехами

Салаты
Оливье с копчёной тыквой и 

домашней ветчиной
"Цезарь" с курицей

Горячая закуска
Жульен из курицы с грибами

Горячее блюдо
Куриное филе "су-вид" с бэби 

картофелем и соусом тапинад

Хлебная корзинка

Напитки
Домашний клюквенно-брусничный 

морс

Домашний облепиховый морс
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Стоимость на 1 гостя | 3 000 рублей
выход еды на 1 гостя: 1080 гр | выход напитки на 1 гостя: 1000 мл



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ | ЛЮКС 

Холодные закуски
Сырное ассорти с мёдом и 

орехами
Мясная тарелка домашних 

деликатесов собственного 

производства
колбаса "Деревенская", буженина, шейка 

"Столичная", колбаса "Чоризо" 

Рыбная тарелка деликатесов 

собственного производства
муксун слабой соли, форель с/с , масляная х/к , 

салат из бэби картофеля   

Холодец из трех видов мяса с 

горчицей и хреном
Рулетики из цукини с сырной 

начинкой и вялеными томатами
Рулетики из баклажан с сырной 

начинкой и грецкими орехами
Щука фаршированная «Банкетная»

Салаты
Оливье с копчёной тыквой и 

домашней ветчиной
Салат с кальмарами, яйцом и 

огурчиками

Горячая закуска
Жульен из курицы с грибами

Горячее блюдо | на выбор
Свиная корейка обжаренная на 

гриле под горчичным соусом с 

кабачками гриль
Филе утки под цитрусовым соусом с 

запечённым картофелем

Хлебная корзинка

Напитки
Домашний клюквенно-брусничный 

морс

Домашний облепиховый морс

Десерт комплимент от отеля

Фруктовая тарелка
ананас, киви, мандарин, виноград 

55

50

35

60

40

 40

115  

220

80

280

280

120

85

выход |гр | мл

Стоимость на 1 гостя | 3 500 рублей
выход едына 1 гостя: 1255 гр | выход напитки на 1 гостя: 1000 мл
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БАНКЕТНОЕ МЕНЮ | ПРЕМИУМ 

Холодные закуски
Сырное ассорти с мёдом и 

орехами
Мясная тарелка домашних 

деликатесов собственного 

производства
колбаса "Деревенская", буженина, шейка 

"Столичная", колбаса "Чоризо" 

Рыбная тарелка деликатесов 

собственного производства
муксун слабой соли, форель с/с , масляная х/к , 

салат из бэби картофеля   

Икорный сэт боярский
блинчики, икра красная, икра щучья

Рулетики из цукини с сырной 

начинкой и вялеными томатами
Рулетики из баклажан с сырной 

начинкой и грецкими орехами
Щука фаршированная «Банкетная»
Грибное лукошко со сметаной
грузди, бычки, лук, сметана

Салаты
Оливье с копчёной тыквой и 

домашней ветчиной
Салат из креветок, шпината, манго и 

киноа
Горячая закуска
Жульен из морепродуктов с красной 

икрой
Горячее блюдо | на выбор
Брискет из мраморной говядины с 

бэби картофелем и битыми 

огурцами
Палтус на пару под соусом 

"Голанез" с припущенными 

овощами
Хлебная корзинка
Напитки
Домашний клюквенно-брусничный 

морс

Домашний облепиховый морс
Десерт комплимент от отеля

Фруктовая тарелка
ананас, киви, мандарин, виноград 
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выход |гр | мл

Стоимость на 1 гостя | 4 000 рублей
выход едына 1 гостя: 1275 гр | выход напитки на 1 гостя: 1000 мл
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